
32 € TTC par personne avec service ou 28 € TTC par personne sans service

Entrées

Saumon fumé maison

Melon accompagné de jambon Serrano

Salade de pâtes au pesto, tomates cerises et olives noires

Buffet froid avec plat chaud 10 personnes minimum

Apéritif

4 pièces apéritives par personne

Plats chauds (au choix)

Suprême de pintade à la crème de champignons

Fondant de veau avec un jus de veau lié

Dos de lieu noir à la crème aux herbes

Garnitures

Une sorte de féculent et une sorte de légume vert, selon la saison, accompagnent chaque plat 

Fromages

3 variétés de fromages affinés, accompagnés de salade fraîche

Notre engagement qualité

Chaque menu est conçu avec soin dans notre atelier culinaire à Noyon, en respectant l’harmonie des saisons et
l’authenticité des saveurs. Nous sélectionnons exclusivement de la viande d’origine française et mettons à
l’honneur les trésors de notre terroir. Pensé pour sublimer vos événements, notre service allie excellence et savoir-
faire artisanal, pour une expérience culinaire inoubliable.


